
Einladung  
zum ersten Läderach 
Profi-Forum

Programm Anmeldekarte
Aus der Praxis für die Praxis:

Ab 08.30 

09.00  

09.15 - 10.15  

10.15 – 11.00 

11.00 – 11.15

11.15 – 12.00

12.00 - 13.15  

13.30 –14.30

14.45 – 15.45

15.45 – 16.15  

16.30  ca.

Ankunft der Teilnehmer                                                                      

bei Kaffee und Gipfeli 

 

Begrüssung

Demonstration: Truffes
Anwendungen für die Praxis mit Giuliano 

Sargenti und Elias Läderach

Aktuelle Fachthemen 
Neue Vorschriften für Confiserie und Küche 

(Deklarationen usw.) mit Peter Roth

Pause

Kreative Dessertideen
Tipps und Tricks für Profis von Nadja 

Menzi

Mittagessen 

Betriebsbesichtigung und -erläuterung

Demonstration: Konfekt 
Anwendungen und Produkteneuheiten 

mit Giuliano Sargenti und Elias Läderach

Diskussion und Degustation

Ende des Seminars

 Dienstag, 7. September 2010*  AUSGEBUCHT!

 Mittwoch, 8. September 2010* AUSGEBUCHT!

 Donnerstag, 9. September 2010* AUSGEBUCHT!

* Bitte geben Sie mit 1, 2 oder 3 Ihre Präferenz bei mehreren möglichen

   Daten ein.

Vorname/Name/Funktion:

Firma:

Strasse:

PLZ/Ort:

Datum:

Unterschrift:

Confiseur Läderach AG, Bleiche 4, CH-8755 Ennenda

Lassen Sie sich für Ihre eigenen zauberhaften Schoggi-, Kon-

fekt- und Dessert-Kreationen inspirieren und tauschen Sie 

sich mit Fachkollegen über aktuelle Themen aus — einfach und 

ungezwungen. 

Auf vielfachen Wunsch unserer Kunden lassen wir die traditi-

onellen Fachveranstaltungen an unserem Produktionssitz in 

Ennenda wieder aufleben: 

Im ersten Läderach Profi-Forum perfektionieren Sie Ihr Exper- 

tenwissen. Sie erfahren alles über die neuesten Produkte und 

die kreativsten Anwendungen, erleben meisterliche Präsentatio-

nen für die Praliné-, Truffes- und Konfektherstellung und aktua-

lisieren Ihr Wissen in Bezug auf Vorschriften für Confiserie und 

Küche (Lebensmittelfarben, Deklarationen etc.).

Nutzen Sie die Gelegenheit und melden Sie sich rasch an, 

denn die Platzzahl ist beschränkt. Anmeldungen werden in 

der Reihenfolge ihres Eingangs berücksichtigt.

Von Profis, für Profis. Wir freuen uns auf Sie!

Vorname/Name/Funktion:

Firma:

Strasse:

PLZ/Ort:

Datum:

Unterschrift:

schoenfelder
Durchstreichen

rossetti
Durchstreichen



Profi-Forum
Einladung

7., 8. oder 9. September 2010

Daten
Dienstag,   7. September 2010, 09.00 Uhr
Mittwoch,  8. September 2010, 09.00 Uhr
Donnerstag,  9. September 2010, 09.00 Uhr

Experten und Referenten
Nadja Menzi ist Bäcker-Konditorin mit Zusatzausbildung zur Konditor-
Confiseurin und Demi Chef Patissier im Grand Resort Bad Ragaz (Gault 
Millau Hotel des Jahres 2009). Frau Menzi war Chef Patissier im Sheraton 
Waldhaus in Davos und im Hotel Alexander am See in Thalwil.

Elias Läderach ist Confiseur und bei Läderach in der Produkteentwick-
lung tätig. Er hat sich bei Philippe Guignard in Orbe weitergebildet und war  
Mitglied der erfolgreichen Schweizer Mannschaft an den World Pastry 
Team Championships (WPTC) 2008 in den USA.

Peter Roth ist Betriebsfachmann FA mit Masterabschluss an der Hoch-
schule für Technik und Wirtschaft Chur und Betriebsleiter bei Läderach. 
Er war zuvor Stv. Leiter der Coop-Bäckerei Chur und bei Lindt & Sprüngli 
tätig.

Giuliano Sargenti ist Bäcker-Konditor-Meister und Leiter Produkte-
entwicklung bei Läderach. Er hat mit grossem Erfolg an zahlreichen 
nationalen und internationalen Berufsmeisterschaften/Wettkämpfen 
teilgenommen und mit dem WPTC-Team in Nashville die Bronzemedaille 
gewonnen.

Kosten
Teilnahmegebühr SFr. 180.— 
Darin eingeschlossen sind Teilnahmegebühren, Dokumentation sowie Mit-
tagessen und Getränke. Die Veranstaltungskosten werden nach Anmeldung 
in Rechnung gestellt und sind vor Beginn der Veranstaltung zur Zahlung 
fällig. 

Abmeldungen
Bis 31. August 2010 ohne Kostenfolge. Für spätere Abmeldungen wird die 
Hälfte der Kosten verrechnet.

Änderungen
Änderungen im Programm oder bei der Veranstaltungsleitung bleiben 
vorbehalten.

Durchführungsort
Confiseur Läderach AG, Bleiche 4, CH-8755 Ennenda

Anreise
Es stehen nur beschränkt Parkplätze zur Verfügung. Wir empfehlen Anreise 
mit dem öV. Vom Bahnhof Ennenda erreichen Sie uns nach einem kurzen 
Fussmarsch von 5 Minuten.

Zürich HB ab 07.40 Uhr   Ennenda   ab 17.14
Ennenda   an 08.41 Uhr   Zürich HB an 18.20

Zufahrt PW ab Hauptstrasse Glarus – Schwanden (Abzweigung «Ennenda») 
Fussweg ab Bahnhof Ennenda
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